Recept: NepecCena citronova rolada

Recepty

Vianoce

1O

20 min

Budete potrebovat

Piskoty

Kakao

Praskovy cukor

Cukor s rumovou prichutou Vitana
Voda

Olej

Maslo

240 g

100 g
1 ks
5PL
4 PL

150 g


https://vitana.sk/produkty/pecenie/pomocnici-na-pecenie/rumovy-cukor

Plnka:
Maslo 100 g
Stava z 1 citrona

Praskovy cukor 60 g

Citrénovy cukor Vitana 1 ks

Priprava receptu

V miske zmieSame pomleté piSkoty, kakao, praskovy cukor, cukor s
rumovou prichutou a premieSame.

Pridame zmaknuté maslo a ru€ne rozpracujeme.

Prilejeme vodu, olej a vypracujeme cesto. Zabalime do folie a
odlozime bokom.

Na plnku zmieSame praskovy cukor, citrénovy cukor a Stavu z citréna.
Pridame zmaknuté maslo a vymixujeme do penova.

Cesto rozvalkdame medzi dvoma papiermi na pecenie. Potrieme
krémom a pomocou papieru na pecenie zrolujeme.

Roladu zabalime do alobalu a nechame niekolko hodin zachladit'.

Skladujeme v chlade a pred podavanim nakrajame na kolieska.

TIP: Roladu mdzete poliat’ pred podavanim roztopenou ¢okoladou a
zachladit'.

#vianoce #dezert #bezpecenia


https://vitana.sk/produkty/pecenie/pomocnici-na-pecenie/citronovy-cukor

Citronovy cukor Rumovy cukor



